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D é cem b re BAE : beeuf 3 'équilibre -

PAE : porc a I’équilibre

Carottes %@ a I'orange Coleslaw & Feuilleté au fromage
—_ Poisson du jour &3 sauce aurore Boulette au boeuf %2 .‘E/ kefta Veau (VAE) B2 sauce forestiere
g Blé (5 aux petits légumes SpaghettisEd Petits pois a la Francgaise
oD Fromage blanc Glace vanille-fraise Entrammes (G0
- Biscuit £2 Kiwi (5
iy Velouté de légumes (5 DUO Saucissons % Piémontaise
- | Dahl de lentilles Filet de cabillaud 5 ¥sauce portuguaise Jambon braisé 5@ sauce camembert &5 @@
2 Riz ‘L: Harlc.ots |?eurre pers.llles Carottes-navets G
< Neufchatel &% Petit suisse aux fruits Compote de pomme-framboise
= Clémentine
Concombre Alpin e Jus de pommes wed Velouté de légumes verts au fromage fondu Finir Sgl:tss'le“e
Chipolatas & 1V Salade au saumon fumé Poisson du jour % sauce oseille ne pas pasoiller |
Fa) Poélée campagnarde Moelleux poulet forestier ﬁ/ sauce Riz E0) pas gasp ’
=) Riz au lait 52 supréme Flan Parisien
— Pommes dauphines
Blche de Noél
Clémentine
_ Velouté poireaux pommes de terre :/:};\ (Eufs 25 mimosas
o Hachis Parmentierjif Bouchée végétarienne Lasagnes végétales [0
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